
 

Tageskarte 
 

 

Vorspeisen 

Gebeizte und geräucherte Lachsforelle  

aus dem Sensbachtal, mit Kräutersauce 

dazu einen kleinem Rösti und Salatgarnitur 11,90 €  

 
Großer Vorspeisensalat  

mit Forellenfilet, gebeiztem Lachs, Quiche und Salami,  

dazu Toast und Butter 13,50 €  

 

 

Suppen 

Apfel-Meerrettichsuppe mit Forellenstreifen 4,80 € 

Klare Brühe  mit Markklößchen 3,90 € 
 

 

Hauptgerichte 

Gebratenes Lachsforellenfilet aus dem Sensbachtal 

mit Weißweinsauce 

dazu Butternudeln und Salatteller 20,90 € 
 

Lasagne vom Odenwaldreh mit Waldpilzen  

dazu einen großen Salatteller 11,90 €  
 

Sahneschnitzel vom Schwein 

mit Eierspätzle und Salatteller 12,90 €  
 

Geschmortes Hirschgulasch  

mit frischen Pilzen  

Eierspätzle und Preiselbeeren 17,50 €  
 

Geschmorte Ochsenbacke 

 in Zwetschgensauce 

dazu Rahmkartoffeln und frisches Gemüse 17,90 €  
 

Spinatknödel auf Ragout von braunen Champignons 

mit Salatteller 11,90 € 
 

 

 

Im Monat September:  

Jeden Dienstag Gefüllte Rinderrouladen 

  Bärlauchpesto 

Frischer Bärlauch  

mit Sonnenblumenkernen 

und Rapsöl 
 

100 g Glas 2,90 € 
 

 

 
 

Süßer-Holler 

Süßmost mit 
Holunderapfelwein 

0,2 L 4,- € 

 

 
 
 
 

Frischer Süßmost  
von Äpfeln aus 

unseren 
Streuobstwiesen 

 
 

 

Für Sie zum 

Mitnehmen:  
 

Apfelwein  

5L im Karton 8,- € 

 

Apfelsaft  

5 L im Karton 9,- € 

 
 

 



 

 

Unsere Dessertempfehlung:  
Rote Grütze von Beeren  

mit Bauernhof-Eis  

und Schlagsahne 5,90 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bitte wenden   

 


